Sadonkorjuun sesonki kutsuu - tule kehittamaan tulevaisuuden ruokainnovaatioita!

Elokuu on uuden sadon ja uusien ideoiden aikaa! Oletko luonnonvara- tai elintarvikealan yrittaja,
keittiomestari, matkailualan toimija, alan opiskelija tai muuten kiinnostunut ruoasta, sen
sailyvyydesta ja kehittdmisesta?

Tervetuloa avoimiin tyopajoihin, joissa valmistetaan taman hetken trendituotteita ja etsitaan ideoita
tulevaisuuden liiketoimintaan. Tyopajojen yhteydessa jarjestetdan myods tietoisku, jonka paateemana
on pakastekuivaus - yksi taman hetken kuumimmista trendeista!

Sailyke- ja LisdarvoBAR-hankkeet tarjoavat kolme inspiroivaa tyopajaa:

Tyopaja 1: Uutta tietoa fermentoinnista

Tutustu teollisiin mikrobeihin, joiden avulla fermentointi on nopeaa ja tasalaatuista.
Teemoina:

¢ Mikrobiologinen tuoteturvallisuus
e Valmistustekniikka
o Trendituotteet: hapatetut villivihannekset, sienet, kimchi, kombutsa

Tyopaja 2: Turvalliset ja sailyvat sailykkeet

Opit optimoimaan sailykkeiden valmistusprosessin ilman kompromisseja maussa tai
turvallisuudessa.
Trendit:

e Retkipurkkiruoat
e Artesaanituotteet kalasta, lihasta ja kasviksista
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Tyodpaja 3: Pakastekuivaus

Pakastekuivaus on nyt pinnalla! Tule kokeilemaan ja kehittamaan tuotteita, joilla on pitka sailyvyys ja
korkea laatu.
Trendit:

e Matkamuistot

o Retkiruoat
o Kuivatut luonnonyrtit

Missé ja milloin?
REDU, elintarvikealan tilat

18.8.2025 klo 13-18
Jankatie 1, 96300 Rovaniemi

(% Ilmoittaudu tuotekehitystydpajaan 8.8.2025 mennessa tiilti

Jatkotyodpajaan viikolla 37 (8.-12.9.2025) ilmoittautuminen: 040 6601327 tai pertti.moilanen@redu.fi

- LAPIN LIITTO LUH’@% ]-|LApp|A LAPIN AMl(_| vo;é

Lopland University of Applied Seiences -

Euroopan unionin LUONNONVARAKESKUS

osarahoittama Lisaarvo


https://link.webropolsurveys.com/S/97DBCC3897186E41
mailto:pertti.moilanen@redu.fi

